Unser Brotfahrplan

Montag Finnenbrot, eine Brotspezialitat mit gerostetem
Vollkornroggen und vielen Sonnenblumenkernen,
sowie das Roggenschrotbrot aus grobem
Vollkornroggen und Sonnenblumenkernen

Dienstag Roggenkruste die zu Uber 90 % aus Roggenmehl
besteht. Die kraftige Kruste garantiert einen kernigen
Geschmack und besonders lange Frischhaltung

Mittwoch Leinsaat, auch mit ausgesuchten geschalten
Klrbiskernen, die fur einen feinen nuf3artigen
Geschmack sorgen

Donnerstag Mehrkornbrot mit Roggen, Weizen, Haferflocken und
vielen aromatischen Olsaaten

Freitag Dinkelvollkornbrot mit 10% Roggenanteil und
Sonnenblumen- und / oder Kurbiskernen gebacken

Samstag Frihstiicksweckla viele, viele Korner und Saaten mit
noch mehr Geschmack
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